
SWISS BEEF TARTAR

Pickels | Brot Chips | Belper Knolle

CRÈME DE PETITS POIS

Erbsen | Mascarpone | Minze

BG’s FRÜHLING 2025
Menu Event Diner

GRILLIERTE EDEN SHRIMPS

Riesencrevetten | Julienne | Safran Beurre Blanc

KRÄUTER RAVIOLI

Waldpilze | Gartenkresse | Beurre Blanc

FOIE DE CANARD

Gebratene Entenleber | Chutney | Erdbeer Gel

VORSPEISE

ZWISCHENGANG

ALPINE LACHS CEVICHE

Lostallo Lachs | Avocado | Wasabi | Gurke

Liebe Gäste

Sie können aus den verschiedenen Vorschlägen gerne Ihr persönliches

und einheitliches Menu zusammenstellen.

Wir freuen uns auf Ihre Auswahl, bei Fragen stehen wir Ihnen sehr gerne zur 

Verfügung

BG’S BUNTER FRÜHLINGS SALAT

Grüne Spargeln | Radieschen | Kräuter Vinaigrette

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MWST.

All prices are in swiss francs and the taxes are Included. 



HAUPTSPEISE

DORADE ROYALE

Soja | Miso | Pak Choi

SUPRÊME DE POULET

Alpstein Poulet Brust | Waldpilze | Buntes Gemüse

MIGNONS DE BOEUF

Rindsfilet Mittelstück | Grüner Pfeffer | Frühlings Gemüse

VEAU DU SIMMENTAL

Kalb Steak | Grüne Spargeln | Hollandaise

RISOTTO PRIMAVERA

Bärlauch | Frühlings Gemüse | Brunnenkresse

KÄSE

EIGERMILCH & JUMI

Bergsteiger | La Sanglé | Trüffel La Bouse | Summerhimu | Crème Chèvre

Früchte Brot | Trauben |  Feigen Senf

DESSERT

ÎLE FLOTTANTE

Ei | Pistazie | Erdbeeren

BG’S PINK SCHOKO MOUNTAIN

Ruby Schokolade | Beeren | Crumbles

RHABARBER

Streusel | Vanille | Tarte

3 Gang CHF 120 | 4 Gang CHF 135 | 5 Gang 150

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MWST.

All prices are in swiss francs and the taxes are Included. 


